B

"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

NANELI CIKOLATA

Malzemeler:

1 paket Ulker P6tibdr kakaolu biskivi

1 paket pudra sekeri

3 ¢orba kasigi su

Nane yag (aktarlarda bulabilirsiniz)

7-8 yaprak taze nane

2 paket bitter ¢ikolata (80 gramlik 2 paket)

Yapiligt:

1. Pétibdrleri 5 cm ¢apinda yuvarlak metal bir bisktvi kalibiyla kesin.

2. Pudra sekeri ve suyu ¢atal yardimiyla karigtirin. Oldukga koyu macun gibi bir kivam elde etmelisiniz. Macun
gibi olmuyorsa kivami tutturuncaya kadar azar azar su ilave edebilirsiniz.

3. Nane yapraklarini pudra sekeri ve nane yagiyla (miktari kendi damak tadiniza gére ayarlayarak) havanda ezin
ve macuna ilave edip karigtirin.

4. Bu macunu, hazirladiginiz pétibdrlerin aralarina kasikla 1-2 mm kalinhdinda, yanlardan akmayacak ama
kenarlarina kadar gelecek sekilde yayin ve bir bagka p6tibori bastirmadan Uzerine koyarak sandvi¢ yapin. Eger
kremaniz artarsa biraz daha p6tibér hazirlayabilirsiniz.

5. Aradaki macunun donmasini bekleyin (yaklasik 15 dakika).

6. Cikolatalari karelere bollp kigtk bir tencereye koyun.

7. Arada bir karistirarak hafif ateste benmari usuli eritin.

8. Cikolatayi atesten alin ve tezgaha yagl kagit yayin. Hazirladiginiz pétiborleri 2 ¢atal yardimiyla birer birer
cikolataya batirin. Her tarafinin ¢ikolatayla kaplanmasina dikkat edin.

9. 2 catal arasinda tutarak Gzerlerindeki fazla gikolatay akitin ve yagl kagit tGizerine yerlegtirin.

10. Cikolatalar iyice donuncaya kadar bekleyin. Havanin sicakligina bagli olarak 3-4 saati bulabilir. Dilerseniz
buzdolabinda da sodutabilirsiniz. Daha sonra yuvarlak seker kagitlarina yerlestirerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:43274 « adi:Naneli Cikolata * génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:18.05.2024 - 04:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/naneli-cikolata-vt32687
http://www.tcpdf.org

