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NANELI BEZELYE PURESINDE IZGARA KUZU PIRZOLA

https:/tr.braun.com/

12 adet kuzu pirzola

Naneli Bezelye Puresi igin:

4 yesil sogan

25 gr. tereyag!

200 gr. donmus bezelye

1 cay kasid! taze dogranmig nane yapragi
1 corba kasigr mascarpone peyniri
Kavrulmus Patates Dilimleri igin:

2 adet biyik boy yikanmis patates
4 corba kasig! zeytinyagd!

Taze 6g0tilmas deniz tuzu

Firini 200 ° C[2lye kadar isitin.

Bezelye plresini yapmak igin yesil soganlari ince ince dograyin. Ki¢ik bir tavada tereyadi iginde hafifce
yumusatin.

Bezelyeleri ve 200 ml su ekleyin. Bezelyeler iyice yumusayana kadar 5 dakika kaynatin ve nane yapraklarini
ekleyin.

Braun Multiquick 7 Kablosuz el blendir kullanarak tava iginde blendirdan gegirin. Mascarpone ekleyin ve ¢ok
yumusak bir pire elde edinceye kadar tekrar blendirdan gegirin.

Patatesleri elma dilimi seklinde dilimleyin. Genis bir firin tepsisine dizip Ustlerine zeytinyadi ve deniz tuzu serpin
ve firina verin. 45 dakika veya kirmizi kahverengi bir renk alincaya dek pisirin. Dilimleri kagit havluda stzddrin.
Pirzolalara tuz ve biber serpip disi gevrek ortasi yumusak pembe bir hale gelene kadar her iki tarafini da 1zgara
edin.

Naneli bezelye puresi ve kavrulmus patates dilimleriyle servis edin.
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