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NANELI BEZELYE PURESI

300 gr i¢ bezelye

2 yumurta

Yarim su bardagi stit kremasi

2 ¢orba kasi§i rendelenmis kasar peyniri
1 tutam targin

3-4 dal nane

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

2 ¢orba kagi@! limon suyu

ic bezelyeyi tuzlu suda haslayip siiziin. 2 gorba kasigi kadarini ayirip bezelyeyi robotta ezerek piire haline
getirin. 2 yumurta, st kremasi, kasarpeynir, targin ve tuz ekleyip karistirin.

Krem karamel kaliplarinin iglerini 1 kasik zeytinyagi ile yaglayin.

Hazirladiginiz bezelyeli plreyi paylastirarak kaliplara bosaltin.

Kaliplarin tizerini aliminyum folyoyla kapatip 6nceden isitiimig 180 dereceye ayarli firnda benmari usulii 15
dakika pisirin. Firindan alip sogumaya birakin.

PUreyi servis tabadina ¢ikarin. Limon suyu, zeytinyagi, kiyilmis nane, tuz ve karabiberi karistirip purelerin
Uzerine gezdirin. Bezelye ve taze nane ile susleyin.
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