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NANELI BEZELYE

Malzeme

- 4 yemek kasigi sivi Sana

- 2 su bardagi bezelye

- 1 adet kuru sogan

- 1 adet havug

- 1 tath kasig nisasta

- 1 yemek kasigi ay cicek yagi
- 6 su bardag et suyu

- 1 tath kasigi kuru nane

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Havucun kabuklari kaziyip, tavla zar biyUkliginde kugbasi dograyiniz.

Kuru sogani yemeklik dograyiniz.

Derin bir tencerede sivi Sana?yi kizdirip, dogranmis kuru sodanlari ekleyip, pembelesinceye kadar kavurunuz.
Daha sonra dogranmig havuclari ekleyip, kavurmaya devam ediniz.

En son olarak et suyunu, bezelyeyi, kuru naneyi, tuz ve karabiberi ekleyip, sebzeler yumusayincaya kadar
kaynatiniz.

Corba kaynarken kiiguUk bir kdsede nisasta ve aygicek yadini karistiriniz.

Gorbayi atesten indirmeden, igcine devamli karistirarak nisasta?yag karigimini ilave edip, bir tagim kaynatiniz.
Servis tabadina alip, sicak olarak servis ediniz.
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