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NANELI ACI SOS

50 g (3,5 yemek kasigdi) yogurt

1 tutam nane (sadece yapraklari)

20 yaprak taze kignis

1 yesil aci biber

1 klicUk sogan

1 klicUk parca soyulmus taze zencefil
1 dis sarimsak

1 tath kasidi ¢ekilmis kimyon

1 tath kagigi toz baharat karigimi

Iri taneli kara tuz

Biberi ve sogani MultiChopper aksesuar sepetine siacak kadar kiiglik pargalar halinde dograyin.

Biberi MultiChopper aksesuarinin igine yerlestirip kiiglk pargalar halinde dograyin. Ardindan sodan, zencefil ve
bir dis sarimsak igin ayni islemi tekrarlayin. Dogranan tim malzemeleri 6lcede aktarin.

Nane ve kignig yapraklarini saplarindan ayirip XL dograyiciya yerlestirin.

lyice karigtirip nane ve kignis karigsimini lgege aktarin. Kalan malzemelerin timunu 6lgege ekleyin.

El blenderini kullanarak bir kez daha iyice karigtirin.

Aci sosu kara tuzla gesnilendirin, servis etmeden dnce Uzerini kapatip aromalarin karismasi igin en az 3 saat
buzdolabinda bekletin.
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