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NANE KREMALI CIKOLATALI PASTA

125 gram iri dogranmig bitter gikolata
60 ml. su

180 gram un

2 yemek kasigi kakao

1 tath kasidi karbonat
Tuz

125 gram eritilmis margarin
200 gram toz seker

70 gram esmer seker

2 adet yumurta

90 ml. sut

Naneli Harg:

450 gram pudra sekeri
125 gram margarin

1 cay kasidi nane esansi
1 yemek kasigi sit
Cikolatall kaplama:

300 gram pudra sekeri
50 gram kakao

1 yemek kasigi margarin
2 yemek kasigi kaynar su

Firninizi 180 derecede isitin. 13 cm ¢apinda yuvarlak bir kalibr yagdlayin. igine yagh kagit serin. Kagidin tizerini
yaglayin.

Cikolatay1 benmari usulu eritin. Sogumasi i¢in kenarda bekletin.

Un, kakao, kabartma tozu ve tuzu orta boy bir kabin icinde karnstirin.

Margarini ve iki tip sekeri genis bir kabin icinde mikser ile orta hizda krema kivamina gelene dek karistirin.
Mikserin hizini diigUrerek kuru malzemeleri, sit ve ¢ikolatayi karisima yedirin. Hazirladiginiz hamuru kaliba
aktarin ve 30-40 dakika firinlayin.

Finndan alarak 10 dakika dinlendirin ve tel 1izgara Uzerinde tersytz edin. Kagidi Gzerinden dikkatlice ¢ikarip
tamamen sogumasi icin bekleyin.

Naneli harg i¢in, pudra sekeri ve sana yadini yiksek hizda mikser ile orta boy bir kabin i¢cinde krema kivamina
gelene dek ¢irpin.

Cikolatall kaplama igin, pudra sekeri ve kakaoyu karistirin. Margarin ve yeterince su ekleyerek koyu kivamli bir
karigim elde edin. )

Keki enlemesine ikiye bolln. Alt pargayi servis tabagina yerlestirin. Uzerine naneli harci yayin.

Diger kek katini Gzerine koyun. Pastanin lizerine ve kenarlarina gikolatali kaplamayi yayin.
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