B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

NANE KREMALI CIKOLATA RULO

Gerecler:

2 yumurta

50 gr pudra seker

50 gr undan bir kasik eksik

1 kasik kakao

Biraz daha pudra gekeri

Ici:

50 gr tereyagi

75 gr elenmis toz seker (Ustl igin)
Birkac damla nane esansi

10 x 28 cm. boyutundaki teneke kalibi yagdlayip, dip ve kenarlarina yadlanmis yagh kagit déseyin. Yumurta ile
sekeri hafif ve krem goérinisu alana ve kaldirldiginda uzayana dek ¢irpin. Un ve kakaoyu Ustline eleyerek iyice
yedirin. Kaliba bosaltin. Hafifce bastirildiginda kek eski kabarik durumunu alana dek orta isidaki firinda 7-10
dakika pisirin. Ustline pudra sekeri serpilmis yagli kagida ¢ikarip, kenarlarini dizelttikten sonra rulo halinde
kagida sarili olarak sogumaya birakin.

Yag ile sekeri krem haline getirip, nane esansini ekleyin. Yagh kagdidi ¢ikarip rulo keki agin ve ortasina
hazirladiginiz bu kremayi yayip, yine rulo yapin. Servis yapmadan énce, rulonun Ustlne pudra sekeri serpin.
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