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NANELI KAVUN CORBASI

2 adet kavun
1 adet limon

20 gr. seker

Taze nane

Kavunlari ortalarindan ikiye kesin. Gekirdeklerini ¢ikartin. Kabuguna zarar vermeden kasik yardimiyla igini
temizleyip mutfak robotuna koyun.

Limonun suyunu sikin. Taze nane yapraklan, seker ve limon suyu ile 2 dakika kadar ¢evirin. Buzdolabinda
sogumaya birakin.

Kavunlarin altini hafifce kesip dizlestirin. Buzdolabinda beklettiginiz ¢orbayi kavunun igine koyun.

Gorbay!i taze nane yapraklariyla siisleyerek bekletmeden servis yapin.
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