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NANE AROMALI CIKOLATALI PASTA

https://www.elele.com.tr

8 yumurta

270 g bitter cikolata

80 mlsu

150 g toz seker

300 ml krema

Yarim ¢ay kasigi nane aromasi
Ganaj igin:

160 ml krema

200 g bitter cikolata

24x32 cm Olcllerinde iki firin tepsisini yagdlayip Uzerine yagl kagit serin. ¢ikolatayi kiigtk pargalara boéllp kiguk
bir sos tenceresine alin. Gzerine su ekleyip kisik ateste eritin. Yumurtalarin aklari ile sarilarini ayirin. Sarilari ve
sekeri bir cam kasede mikserle 5 dakika ¢irpin. ¢ikolata karisimini ekleyip blyUk bir kaba aktarin. Kuru bir kabin
icine yumurta aklarini alin. Mikserle katilagincaya kadar iyice girpin ve 1/3[2iinl gikolata karigimina ekleyip kasik
ile yavasca karistirin. Kalan yumurta aklarini da ekleyerek séndirmeden karistirmaya devam edin. Hamuru
tepsilere esit olarak paylastirin. dnceden isitilmig 200 derece firinda 20 dakika pisirin. Firindan ¢ikartip kagit
kismi yukarida kalacak sekilde ters ¢evirin ve sogumaya birakin. Krema ve nane aromasini mikserle
koyulasincaya kadar cirpin. Kekleri diiz bir zemine alin ve kenarlarini kirparak her birinden iki esit dikddrtgen
kesin. Kek parcalarindan birini servis tabagina yerlestirin. Gizerine naneli kremanin 1/3[2]iini yayip diger kek
parcasini yerlestirin. Islemi tekrarlayarak pastayi tamamlayin. 30 dakika buzdolabinda sogutun. Bu arada
kremay sos tenceresinde i1sitin. ¢ikolatay kiiglk parcalara bdlip kremaya ekleyin ve eriyinceye kadar karigtirin.
Oda i1sisinda koyulasincaya kadar bekletin. Ganaji pastanin tzerine yayin ve 30 dakika buzdolabinda
soguttuktan sonra servis yapin.
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