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NAMAZ CORBASI (ADANA)

Yarim kilo dévme
Yarim kilo gerdan eti
1 su bardagi nohut
2 kasik kuyrukyagi
Kimyon

Karabiber

Tuz

Bir gece dnceden suda islatilan dévme ve nohutu etle birlikte atese atin. Tuzunu ekleyerek kaynamaya birakin.
Yemegin suyu eksildikge tzerine kaynar su ekleyin. Et kemikten ayrilip, yemegin malzemesi eriyince kemikleri
¢ikarin ve karistirin. Muhallebi kivamina gelince altini kapatin. Corbanin Gizerine kizgin yag gezdirip, baharatlari
serpin. Afiyet olsun.
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