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NAMAZ CORBASI (ADANA)

Et kazanda pisirildikten sonra etin suyu szulUr, bu suya dévme eklenir.
Bir slire kaynatildiktan sonra eritilmis i¢ yagi ve tuzu konulur.
Gorba pistikten sonra karabiber ve kimyon eklenir.

Not: Bu ¢orbanin 6nemli bir noktasi, kurban bayraminin son giini yapiimasidir. Yemek yapmaya baslamadan
Once kuran okunur ve namaz kilinir. Yemegi yiyecek olanlarda yemeden énce dua okur.
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