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NAMASU
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450 Gram Beyaz Turp (Japon Turbu), (veya 3 su bardagdi) Rendelenmis
1 Adet Havug (Blyuk Boy), (veya 1 su bardagdi) Rendelenmis

1 Yemek Kasig Tuz

Sosu icin:

2 Yemek Kasigi Toz Seker

2 Yemek Kagidi Piring Sirkesi

2 Yemek Kagidi Limon Suyu

Kuguk bir kasede seker, piring sirkesi ve limon suyunu girparak karistirin. Seker iyice eriyene dek ¢irpmayi
sirddirin. Hazirladiginiz sos karigimini bir kenarda bekletin.

Rendelenmis turp ve havucu genis bir kaseye aktarin. Uzerine 1 yemek kasidi tuz serpistirin ve eliniz yardimiyla
sebzeleri iyice ovalayin. Ovaladiktan sonra suyunu birakmasi igin 5-10 dakika bir kenarda bekletin. Ardindan
fazla suyunu sikin ve bir bagka kaseye aktarin.

Son olarak Uzerine hazirladidiniz sos karigimini gezdirip, karistirin ve aromalarin iyice karigsmasi i¢in servis
etmeden 6nce birka¢ saat buzdolabinda bekletin.

Not: Hazirladiginiz havuclu turp salatasini 1 hafta kadar buzdolabinda saklayabilirsiniz.
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