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NAKED PASTA

3 adet yumurta

125 g toz seker

125 g elenmis un

10 g kabartma tozu

5 g sekerli vanilin

Prenses kremasi igin:

250 ml sit

50 g tereyag!

50 g margarin

1 adet yumurta sarisi

300 g NESTLE Professionel Beyaz Gikolata (Pul)
Uzeri igin:

NESTLE Professionel Beyaz Gikolata (Pul)
Taze frenk GzOmi

Taze cilek

Prenses kremasi igin sit ve yaglari tencereye alin. Kaynayinca ocaktan alin.

NESTLE Professionel Beyaz Cikolata ekleyin. Karistirarak erimesini saglayin.

Cikolata eridiginde yumurta sarisini ekleyip iyice karistirin.

15-20 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz kremayi buzdolabina kaldirin.

Kremayi kullanmadan énce mikserle ¢irparak havalandirin.

Hamuru i¢in yumurtalari ve sekeri képik kdplk olana dek ¢irpin.

Elenmis unu ve kabartma tozunu ekleyip spatula ile havalandirarak malzemeyi iyice karistirin.
En son sekerli vanilini ekleyin ve tekrar karistirin.

Pandispanya hamurunu kiguk boy 3 adet yaglanmis kelepgeli kaliplara paylastirin.

Onceden isitilmis 160 C firnnda 25-35 dakika pisirin. Sogumaya birakin.

Pandispanya soguduktan sonra kaliplarindan ¢ikartin ve aralarina prenses krema yayin.
Pandispanyanin kenarlarina da i¢i gézikecek sekilde kremasindan spatula yardimi ile yayin.
Buzdolabina kaldirin. 3-4 saat dinlendirin. i

Uzerini slislemek igin benmari usuli eritiimis NESTLE Professionel Beyaz Gikolata’nin yarisina kadar
batirdiginiz taze ¢ilekler, taze frenk Gzimi ve NESTLE Professionel Beyaz Cikolata ile sUsleyin.
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