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NACHOS

https://www.haberturk.com

Hazir misir cipsi

Kiymali harci:

Yarim su bardag@i sivi yag

300 gr dana kiyma

1 adet kip kiip dogranmig sogan
1 adet aci biber

3 adet domates

2 yemek kasigi domates salcasi
1 su bardagi haslanmis meksika fasuUlyesi
2 cay kasigi kirmizi toz biber

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Patates tabag::

4 adet patates

Kizartma igin sivi yag

Chedar sos:

200 ml krema (1 su bardagi)

16 dilim chedar peynir

4 adet patates akordiyon seklinde kesip kizgin yagda kizartiyoruz.

Yarim su bardag@i sivi yagi kiyma ile kavuruyoruz. Ardindan kavurdugumuz kiyamaya tarifteki gibi sirasiyla
malzemelerimizi ekleyip harcimizi tamamliyoruz.

Kremamizi tencerenin kenarinda kdpUkler ¢ikana kadar isitip, altini kapatiyoruz. Ardindan dilimledigimiz
peynirleri kremanin i¢inde karistirarak en disik isida piriizsiiz olana kadar eritiyoruz.

Cipsleri soslarin eliginde servis ediyoruz.
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