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Patates cipsi igin:

2 orta boy tatl patates

Sizma zeytinyagi

1 tath kasidi tath kirmizi toz biber

Bir tutam rafine edilmemis deniz tuzu
Guacamole sosu igin:

1 avokado

Yarim limon suyu sikilmig

Bir tutam rafine edilmemis deniz tuzu
Salsa sosu igin:

1 adet dogranmis domates

Geyrek dogranmis kirmizi sogan

400 gram siyah fasulye

Yarim limon suyu sikilmig

Geyrek demet dogranmis kisnis

Bir tutam rafine edilmemis deniz tuzu ve karabiber

Firni dnceden 180 derecede isitin.

Tatl patatesi soyun ve yaklagik yarim santim kalinliginda ince diskler halinde dilimleyin ve bir kaseye koyun.
Uzerine zeytinyagdi, kirmizi toz biber ve deniz tuzunu gezdirin.

Bir firin tepsisine yagl kagidi koyun ve tzerine tatl patates dilimlerini yerlestirin. 20-25 dakika kizartmak igin
firna koyun.

Tatl patatesler firinin igindeyken guacamole ve salsayi hazirlayin.

Guacamole igin avokadoyu bir ¢atal yardimiyla ezin. Igine limon ve tuzu ekleyip karistirin.

Salsa sosu i¢in ise; kirmizi sogan, domates ve kisnisi dograyip karistirin. Uzerine limon suyu, karabiber ve tuz
ekleyin. )

Patatesler pistikten sonra yarisini bir kaseye alin. Uzerine salsa sosun yarisini ve biyUk bir miktarda guacamole
sos ekleyin. Bu sekilde kaseler hazirlayarak servis edebilirsiniz.
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