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NACHOS

1 paket baharatlh misir cipsi

1 kutu siyah fasulye konservesi
1 adet kiguk boy sogan

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Tuz

Sosu igin;

3 adet domates

1 adet kigulk boy sogan

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 dis sarimsak

Yarim limonun suyu

Karabiber

Tuz

Uzeri igin;

1 kase rendelenmis cheddar peyniri
1 cay bardagi haglanmig misir

Sogani dograyin ve zeytinyaginda birkag dakika kavurun.

Fasulye ve tuzu da ekleyip 3 dakika kadar daha kavurun ve imasi igin kenara alin.

Sosu igin; domatesi ikiye ayirip gekirdekli kisimlarini alin.

Ardindan sogan, sarimsak, zeytinyadi limon suyu, tuz ve karabiber ile blender'dan gegirin.
Finn tepsisini alin ve yagh kagit serin.

Daha sonra sirastyla fasulye, domates sosu ve cheddar peynirini yerlestirin.

Nachos[?un iki kat olmasi i¢in ayni islemi bir kez daha tekrar edin.

Firna verip 180 derecede 10 dakika kadar pisirin.

En son firndan ¢ikarin ve Gzerine misir ekleyip hemen servis edin.
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