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NAAN

Hint Ekmegi

3 su bardagi un

1/2 cay kasigi tuz

1 tath kasidi kuru maya

1/2 cay kasigi kabartma tozu

1 adet yumurta (girpiimig)

2 ¢orba kagsi§i yogurt (oda sicakhginda)
2 ¢orba kagsigi sUt st (ilik)

1/2 ¢ay bardag su

2 ¢orba kasi§i zeytinyadi zeytinyagi

Un, tuz, maya ve kabartma tozunu genis bir kapta karistirin.

Oda sicakhigindaki yumurtayi, suyu, sttl ve zeytinyagini ilave ederek yaklasik 10 dakika hamuru yogurun.
Hamur yumusak ve ele yapisir oldugu zaman agzi kapali bir kaba alin ve oda sicakliginda en az 1 saat bekletin.
Hamuru,unlanmis tezgaha alip 6 esit pargaya ayirin.

Her bir parcayi 1/2 cm kalinliginda agin.

Onceden isitilmis 200 derecedeki firnnda 10 dakika pisirin.
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