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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

NAAN

1 tath kasidi toz seker

4 yemek kasigi zeytinyagi

3 yemek kasigi yodurt

3 su bardagdi un

1 yemek kasigi kuru maya

Yarim su bardagdindan bir parmak eksik ilik su
2 yemek kagigi eritilmis tereyagi

1 tath kagig tuz

Uzeri icin:

4 yemek kagig! eritilmis tereyagd (eritiimig)

Naan tarifi igin dnce hamur malzemelerini glizelce yogurun. Hamuru bir saat dinlendirin. Naan tarifinin ptf
noktasi budur.

Hamuru 8 esit parcaya bolin. Hamur bezelerini unlanmig mutfak tezgahina alin ve orta kalinlikta agin. Bu
esnada yapismaz tavayi 1sitin ve actiginiz hamurlari tavada arkall 6nlu pisirin.

Pisen naanlarin tzerine eritilmis tereyadi siriin ve servis edin. Naanlari yemek yaninda ya da kahvaltida
tiketebilirsiniz.
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