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NAAN (HINT USULU PIDE)

2 corba kasiJl sana yagi

1 ¢orba kasigi sogan tohumu
2 tath kasig seker

1 tath kasigi kabartma tozu
4 corba kasigi ilik st

1 adet yumurta, ¢irpilmig

4 bardak un

1/2 tath kasigi tuz

2 tath kasig1 kuru maya

2/3 bardak yogurt, ¢irpiimis
150 ml stt

Maya, 1lik st ve sekeri karistirip, 15 dakika mayanin kabarmasini bekleyin.

Un, tuz, kabartma tozunu buyUk bir kaba eleyin. Ortasini havuz bigiminde agin. Beklettiginiz mayayi, sitd,
yogdurdu, yumurtayi ve sanayagini ekleyip yogurun. Hamur kabin kenarlarindan siyrilip elastik bir kivama gelene
kadar yogurmaya devam edin.

Hamurun Gstind pamuklu bir bezle kapatip ilik bir yerde iki katina ¢ikana kadar kabarmasini bekleyin (yaklasik
1 saat).

Firini 200 derecede isitin. )

Hamuru unlu bir zeminde 25 cm uzunlugunda kaba bir tiggen seklinde acin. Ustline sogan tohumlarini veya
¢orekotunu serpin. Yaglanmis tepsiye koyup 10-12 dakika firinlayin.
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