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NAAN HINT PEYNIRLI SANDVIC

2 adet sarimsak aromali naan (lavas)
1/2 gorba kagsidi sarimsak
1/2 gorba kagsigi tuz

2 yemek kasigi yag

6 dilim hint peyniri

1 corba kasigi kori sosu

2 adet havug

1 klicUk salatalik

Yarim kirmizi sogan

4 corba kasig balzamik sirke
1 tutam taze nane

1 tutam taze kignis

1 cay kasigi kimyon-tuz

Once jllyen dogranmis havug, salatalik ve sogani sirke ile birlestirin. Uistline taze nane, kisnis, tuz ve kimyonu
ekleyip 30 dk. bekletin.

Naani aliyoruz yagin yarisini strip, Gzerine peynirin yarisini yerlestirip, kdri sosunu surtin. Daha sonra marine

edilmis julyen sebzeleri yerlestirin. sebzelerin Ustline kalan peynirleri yerlestirip naan ile kapatiyoruz.

En Uste yagi surip rendelenmis sarimsak ve tuz serpiyoruz. Yiksek isili firina alip 5 dk. bekletip Usti kizarinca
firnda alip ikiye bolup servis edin.
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