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MUZLUYANI KEK

1 Paket Sana Hamurisi

1 Kahve Fincani kakao

1 Fincan kuru GzUm

4 Adet yumurta

1 Tath Kagig1 kabartma tozu
2 Adet muz (ince kiyilmig)

1 Fincan ceviz

SANA HAMURISI MARGARIN ile sekeri karistirarak iyice girpin. Cirptiginiz malzemeye yumurtalari iyice
yedirerek ekleyin. Karigsima un, kabartma tozu, kakao, Gizim ve ceviz ekleyerek karigtirin. Muzlari ilave edin.
Hazirlaginiz karisimi pasta kalibina dékin ve 180-200 derece isittiginiz firinda 45 dakika pisirin. Pisen keki
firndan alin ve Uzerini dilediginiz sekilde sisleyin.
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