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MUZLU YAS PASTA

Melikgazi Belediyesi

5 Yumurta

5 yemek kagsigi seker
5 yemek kasi§i dolusu un
1 fincan sivi yag

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
KREMASI;

4 su bardag st

2 yemek kasigi un

2 yemek kagi§i nisasta
1 su bardagi seker
100 gr margarin

1 paket krem santi

1 paket vanilya kakao
1 tane muz

Seker ve yumurta koyu kivama gelinceye kadar cirpilir. Sivi yag eklenerek un kabartma tozu vanilya ilave edilir
fazla karistirmadan yagl tepsiye dékuldr 170 derece firinda fazla kizartmadan pisirilir ortadan ikiye kesilir diger
tarafta sut, seker, un, nigasta ile krema pisirilir soguyunca margarin ve vanilya eklenir miksirla ¢irpilir tamamen
soguyunca krem santi toz halinde dokdilerek krema girpilir.pastanin arasina ve tstiine sdrdlir muz ortadan
dilimlenerek pastanin Ustline sekilli olarak yerlestirilir muzun Ustlne kararmamasi i¢in limon suyu surdlir en Uste
kakao elenir buzdolabinda 1 giin dinlendirilerek servis yapilir.
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