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MUZLU YAS PASTA

2,5 bardak un

2 komposto kasigi kabartma tozu
2 kahve kasigi tuz

1/2 bardak tereyagi

1 bardak toz seker

2 yumurta

1 bardak ezilmis olgun muz
2-3 adet muz

1/4 bardak kaymak

1 komposto kagigi limon suyu
Ust ve igine: Krem santiy

Tuz, kabartma tozu ve unu karigtirin. Tereyagla toz sekeri kdpuk képlk olana kadar ¢arpin. Yumurtalari sekerli
yagda teker teker ilave ederken garpmaya devam edin. Vanilyay! da katin. Eziimig muz ve siti de karigima ilave
edin. Unu ve sutl azar azar malzemeye katarken karistirmaya devam edin . Iki adet orta boy yuvarlak kalibi
yaglayin. Malzemeyi kaliplara taksim edin. Orta sicakliktaki firnda 25-30 dakika kadar pisirin. Pasta pisince
firndan alin. Biraz soguyunca kaliplardan gikarin. Bir pargayi blyUk bir tabagda yerlestirin. Baharatl pastada
verdigimiz krema tarifinden hazirlayin. Bu parcalarin tistiine kremay! siirtin. Ince ince kestiginiz muz dilimlerini
de yerlestirin. Ikinci pargay! birincinin Ustlne yerlestirin. Pastanin Ustline ve yanlarina enli bicakla krem santiy
sUrin. Pastanin Gstind de, sikma torbasina koyacaginiz krem santiy ile stsleyerek servis yapin.
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