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MUZLU YABAN MERSINLI PUDING

https://www.elele.com.tr

4 muz (Dondurulmusg)

15 yaban mersini (Dondurulmus)

1 yemek kasidi Hindistan cevizi yadi
2 yemek kasigi ham kakao

2 yemek kasigi bal

4 kuru hurma

2 gin kurusu kayisi

1 gay bardagi ceviz igi

Uzeri igin:

Bir tatl kasidi hindistancevizi (Rendelenmis)
6 yaban mersini (Dondurulmusg)

6 taze turna yemisi

Puding yapimi igin tim malzemeyi blendera veya mutfak robotuna aktarin. Pire haline gelene kadar karigtirin.
Bekletmeden servis kaselerine alin. Uzerini buzlukta dondurulmus yaban mersini ve turna yemisi ile sisleyin,
rende Hindistan cevizi serpip bekletmeden servis yapin.
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