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MUZLU VE VISNELI TART

4 yemek kasigi visne

2 adet muz (minik minik dogranmig)

1 yemek kasigi pekmez (arzu ederseniz 1 yemek kasigi vigne likori)
2 yemek kasigi esmer seker

3 ¢orba kasiJi un

1 ¢orba kasigi yumusakga tereyagi

2 ¢orba kagsi§i dévilmdis findik

Pekmez, visne ve muzu gukur bir kasede karigtirilir. Firina girebilecek kiremit kaplarin altina yag sirerek bu
meyveleri yerlestiririz. (4 kisi i¢in 4 firin kabi yeterlidir). Ayr bir kabin iginde 2 yemek kasigi esmer seker, 3 ¢corba
kasidi un, 1 corba kasigi yumusakga tereyagi ile 2 ¢orba kasigi dévilmas findik toptop hamur haline getirilerek
meyvelerin Ustine konulur. Firina verilip 20-25 dk. pisirilir, sicak servis yaplilir.
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