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MUZLU VE KAKAOLU PUDING

4-6 kisilik gerekli malzemeler:
2.5 su bardag st

4 corba kasigi piring unu

1 ¢corba kasigi nisasta

5 ¢orba kasi§i kakao

Yarim su bardag tozgeker
Uzeri igin;

4 muz

2 portakalin kabugu

50 gr margarin

1.5 ¢ay bardagi tozseker

2 corba kagsiJi taze portakal suyu

1. Sut, piring unu, nisasta , kakao ve tozgekeri derin bir kapta mikserle ¢irpin. Tencereye alip kisik ateste arada
bir karigtirarak koyu bir kivama gelene kadar pisirin. 4 servis késesine paylastirip iinmaya birakin.

2. Muzlan soyup uzunlamasina ortadan ikiye kesin. Portakal kabuklarini jilyen dograyin. Margarini teflon tavada
eritip portakal kabuklarini 1-2 dakika soteleyin. Muzlari ve 2 kasik portakal suyunu ekleyip hafif rengi dénene
kadar pisirin.

3. Ik pudingin Gzerine ekleyip 5 dakika buzdolabinda bekletin ve soguk servis yapin.
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