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MUZLU VE HASHAS TOHUMLU PUDING

1 paket Pakmaya Muzlu Puding

3 su bardag st

2 corba kasigi krema

1 paket Pakmaya Meyveli Sos (Orman meyveli)
1 su bardag@i su (200 ml)

1 corba kasigi haghas tohumu

Pakmaya Muzlu Puding[?]i tencereye aktarin. Siitdi (izerine dokiin. Orta ateste, muhallebi kivamina gelene dek
pisirin. Ocaktan alin, énceden ¢irpilmis kremayi ekleyin. Tekrar karistirin.

Pudinge en son hashag tohumu ilave edin. Karigtirip servis bardaklarina paylastirin.

Uzeri igin Pakmaya Meyveli Sos[?u su ile karigtirin. Orta ateste sos kivamina gelene dek pisirin. Ocaktan alin,
soguyunca muzlu ve hashas tohumlu pudinglerin tzerine yayin. Soguk soguk servis yapin.
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