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MUZLU VE CILEKLI MERENG

Ummiihan Merig

4 yumurtanin aki

1 su bardagi toz seker

1 cay kasigi vanilya

1 su barda@i hindistancevizi rendesi
300 ml taze krema

1 muz

100 gr cilek

Misir unu

Yumurta aklarini mikserle katilagana kadar ¢irpin. Seker ve vanilyayi ekleyip ¢irpmaga devam edin. Ufak bir firin
tepsisine yagl kagit déseyin. Uzerine misir unu serpistirip karisimi tepsiye yayin. Uzerine hindistancevizinin
yarisini serpin ve énceden isitilmis firina 2 dakika atin. Finndan ¢ikartip sogutun. Bagka bir yagh kagidin tstine
kalan hindistancevizini serin ve Gzerine soguyan merengi tepsiyi ters gevirerek ¢ikartin. Kremayi mikserde 5
dakika ¢irpin. Merengin Uzerine yayin. Soyulmus muzu da merengin ortasina koyun. Cilekleri Gzerine serpistirin.
Yavasca rulo seklinde sarin. Dilimleyip servise sunun.
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