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MUZLU VE CIKOLATALI BOREK

https://www.sabah.com.tr

3 adet muz

250-300 gram bitter ¢ikolata
200 ml sut

20 gram yasmaya

500 gram un

3 adet yumurta

2/3 su bardagi pudrasekeri

1 adet limonun rendelenmis kabugu
Kizartmak igin:

Siviyag

Uzeri icin:

Pudrasekeri

Kakao

Isil sGtlin icine mayayi katip karistirin. 1 su bardagi un ilave edip, iyice karistirdiktan sonra 1 saat mayalandirin.
Pudrasekeri, kalan un, yumurta ve limon kabugu rendesini ekleyip iyice yogurun. Tekrar 1 saat mayalandirin.
Hamurdan limon biyUkliginde parcalar koparin ve merdane ile agin. Bir kenarina dilimlenmis muz dilimi ve
cikolata parcasi koyup diger tarafini Gzerine kapatin. Bir cay tabagi ile D seklinde kesin ve tim hamurlar bu
sekilde hazirlayin. Kizgin yagda sallayarak kizartin ve kagit havlu tzerine gikarip fazla yagini alin. Soguduktan
sonra Uzerine pudragekeri ve kakao serperek servis yapin.
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