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MUZLU TORPIL

https://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker Muzlu Puding

2,5 su bardagi sit

4 adet milféy hamuru (kare)

0,5 cay bardagdi 6gutilmus badem

Uzeri icin:

0,5 gay bardagi 6gutilmas antepfistigi
0,5 gay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

Suti bir tencereye bosaltin. Uzerine puding posetini ilave edin ve orta ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocadi kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada karistirarak sogutun.
Finn tepsisini yaglayin veya pisirme kagidi serin. Firini iIsinmasi igin agin.

Alt-Ust pisirme: 210 °C

Turbo pisirme: 200 °C

5 adet torpil kalibini margarin ile iyice yaglayin. Milféy hamurlarini tezgahin tGzerine alin ve hafif gézilmeleri
icin10-15 dakika bekletin. Siire sonunda milféyleri 2 cm genisliginde seritler seklinde kesin. Boylece 20 adet
serit elde edeceksiniz ve her torpil kalibi i¢in 4 adet milfdy seridi kullanacaksiniz. Seritleri elinizle bastirarak 15
cm uzunlugunda olacak sekilde inceltin. Torpil kaliplarinin ince uglarindan baglayarak, hafif Gst tste getirerek
spiral seklinde sarin. Seritleri birlestirirken elinizle hafifge bastirarak yapistirin. Hazirladiginiz torpilleri firin
tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 10 - 15 dakika

Torpilleri firndan ¢ikartin. Bekletmeden torpilleri kaliplarindan dikkatlice ¢ikarin. Sogumaya birakin.

Soguyan pudingi mikser ile 1-2 dakika ¢irpin. Uzerine 6gittimis bademi ekleyip karistirin. Pudingi krema sikma
torbasina doldurun ve torpillerin igine sikin. Pudinglerin Gizerine antepfistigi serpin.

Uzerlerine pudra sekeri serpin ve servis yapin.
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