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MUZLU TEREYAGLI VANILYALI YAS PASTA

4 Adet Yumurta

4 Turk Kahvesi Fincani Toz Seker
4 Turk Kahvesi Fincani Un
2 Yemek Kasigi Sivi Yag

3 Yemek Kasigi Kaynar Su
1 Paket Kabartma Tozu

1 Paket Vanilya

Ara kati kremasi igin:

2 cay bardag toz seker

3 su bardag st

3 yemek kagigi un

1 yemek kasigi tereyagi
Arasina koymak igin:

2 muz

Uzeri icin :

2 paket sade krem santi

1 tane muz

Yumurta aklarini cam bir kasede kar kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Sekerin yarisini ekleyin ve seker
eriyinceye kadar ¢irpin. Ayri bir kasede yumurta sarilarini, kalan seker ve kaynar su ile seker eriyinceye kadar
yaklasik 6-7 dakika ¢irpin. Seker eriyince yagi ekleyin ve ¢ok az ¢irpin. Kabatma tozu ve vanilyayi ekleyin,
yumurta aklari ve sarilari ile birlestirerek ¢ok az daha ¢irpin. Bu asamada mikser yerine ¢irpma teli yada tahta
kasik kullanirsaniz daha iyi olur Yaglanmis ve unlanmig kaliba dékerek, 6nceden isitimig 180 derece firinda
yaklasik 40-45 dakika pisiriniz.iplilke veya uzun bigakla 2 ye veya 3 e béluyoruz.isterseniz sut ve seker ile
Islatabilirsiniz.ardindan pigirip soguttugunuz kremayi koyup muz dilimlerini yerlestiriyoruz.istine diger kati
koyup krem santi ile slirliyoruz muz dilimlerini yerlegtirip stsliyoruz. ben arasina damla gikolata kullandim.
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