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MUZLU TATLI

125 Gr Sana Klasik Kase

1 Su Bardag toz seker

1 Paket vanilya

1 Su Bardagi un

3 Adet muz

1 Kg. stt

1 Paket kakaolu petibér biskdivi

Margarini bir tencerede eritin ve Uzerine un ekleyip karistirin, tortu kalmasin. Daha sonra seker ilave edin ve
mikserle ¢irpmaya devam edin ve muhallebi kivamina getirin, ocaktan alin, Gzerine vanilyay dékin ve tekrar
mikserle 10 dk kadar ¢irpin. Hazirladiginiz muhallebiyi islatiimis kare bir tepsiye ya da borcama dékiin ve
sogumasini bekleyin.Bu arada biskdvileri robotta toz haline getirin. Muhallebi soguduktan sonra dikdortgen
sekilde parcgalara bdlin ve her parganin igine muz koyarak rulo halinde sarin ve biskviye bulayin daha sonra
servis yapabilirsiniz.
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