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MUZLU TATLI

Yarim su bardagi ceviz,

3 ¢corba kasiJi pudra sekeri,
1 cay kasigi muz esansi,
200 gram ezilmig beyaz peynir( 1 su bardadi kadar),
3 adet muz,

6 corba kasiJi tozseker,

3 ¢orba kasidi un,

2 adet yumurta,

3 corba kasi§i tereyad,

1 ¢orba kasigi bal,

1 ¢corba kasigi nar tanesi

Cevizleri iyice parcalayin. Uzerine pudra sekeri dokiin. 1 cay kasigi muz esansi koyun. Ezilmis beyaz peyniri
ilave edip karistirin.

Soyulmus muzlari boyuna ortadan ikiye ayirin. Ayirdiginiz muzlardan 3 tanesinin i¢ine hazirladiginiz kremayi
doldurun.

Uzerine diger muzu kapatin. En Uste toz sekeri serpin.

Hazirladiginiz muzlari énce una bula-yin. Sonra girpilmig yumurta ve tekrar una bulayin. Tereyagini eritin.
Muzlar yagda 1-2 dakika kizartin. Uzerlerine 1-2 damla daha muz esansi katin. Pudra sekeri serpin.
Muzlarin kenarlarina bal strtin. En Uste nar taneleri koyup servis yapin.
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