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MUZLU TART

MALZEMELER
Hamurun Malzemesi
1.5 Su Bardagi Un
1/2 Su Bardagi Pudra Sekeri
7 Çorba Kasigi Tereyağıi
1/3 Su Bardagi Toz Badem
1 Yumurtanin Aki
Kremanin Malzemesi
2 Su Bardagi Krem Patisserie
1 Su Bardagi Krem Santi
3 Muz
2 Çorba Kasigi Kayisi Marmeladi

YAPILIŞ TARİFİ
Un, pudra sekeri, tereyağı. toz badem ve yumurta akini karistirarak hamur
haline getirin.
Hazirladiginiz hamuru kaliba yerlestirin ve birkaç yerinden çatalla delerek
200 derece isitilmis firinda 30 dakika pisirin.
Krem santi ile krem patisserie’yi karistirin ve soguyan tart
hamurunun üzerine yayin. Tarti muz dilimleri ve kayisi marmeladi ile
süsleyin
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