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MUZLU TART

Malzemesi:

Tart Hamuru:

8 corba kasiJi un

150 gram margarin

2 adet yumurta

50 gram pudra sekeri
vanilya.

Ayrica:

10 adet muz

4 corba kasig! pudra sekeri
250 gram krem santiy

Hazirlanisi:

Unu hamur tahtasina eleyin. Yagi icine koyarak bigakla ince ince kiyin. Tekrar ortasini agip, 2 yumurta sarisini,
etrafina pudra sekeri vanilyayi koyup bir hamur yapin. 10-15 dakika dinlendirdikten sonra merdane ile 7-8 mm.
incelikte agin. Yagdlanmis bir firin tepsisine merdaneye sararak koyup, muntazam yayin. Tepsiyi firina koyup,
ortadan daha az hararette hamur pisinceye kadar birakin. Pisince firndan alarak sogutun. 7 adet muzu ezin.
Pudra sekerini katin. Krem santiy ile karistirip tartin Gzerine dékiin. Kalan 3 muzu dilim dilim kesip Gzerini

susleyin.
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