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MUZLU TART

2 yumurta

1 cay bardagi toz seker
Yarim ¢ay bardagi su

3 ¢corba kasidi siviyag

1 kabartma tozu

1 su bardagi un

Uzeri icin:

1 corba kagigi toz seker
1 cay bardagi su

2 tane muz

1 kase ¢ilekli meyve sosu
Vanilyali sos

Mikser kabina yumurtalar kiriyoruz tizerine sekeri ekleyip mikserle iyice ¢irpiyoruz. Daha sonra diger
malzemeleri ekleyip karistirdiktan sonra yaglanmig unlanmis tart kalibina hamurumuzu dékip énceden isinmig
200 derece firnnda pisiriyoruz. Hamur kaliba fazla gelirse yarisini kullaniyoruz. Pigsen kekimizi kaliptan ¢ikarip
buyik bir tabaga aliyoruz bir kaseye 1 kasik toz seker ve 1 ¢ay bardagdi su koyup kekimizi fircayla islatiyoruz.
Daha sonra i¢ine ince halkalar halinde dilimlenmis muz dilimlerini diziyoruz. Muzlarin Gzerine 1 kase ¢ilekli
meyve sosu gezdiriyoruz ve son olarak vanilyall beyaz sos ile gizgiler yapip kekimizi servise hazirliyoruz.
Buzdolabinda yarim saat dinlendirdikten sonra dilimleyip servis yapabiliriz.
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