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MUZLU TAHINLI GEVREK

Ender Sarag

1 adet muz

1 yemek kasigi tahin

1/5 yemek kasigi pekmez

1 cay kasig vanilya

1/5 su bardagi yulaf ezmesi

Yarim tatli kagigi hindistancevizi yagi
Yarim su bardagi kirik ceviz

Bir kaseye yulafi ekleyin. Uzerine tahin ve pekmez ekleyip karistirin.

Sonra muzu ezip ekleyin ve hamur gibi yodurun.

Ardindan ceviz, vanilya tozu ve hindistancevizi yagi ekleyin.

Hamur gibi yodurun.

En son bir tepsiye yagl kagit serin Gzerine bu karigimi elinizle top sekline getirip koyun.
200 derecelik firnda 15 dakika bekletip ¢ikartin. Servise hazir!
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