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MUZLU SUTLU TATLI

1 su bardag piring

1 litre st

2 ¢ay bardagi un

Yarim paket margarin

1 paket vanilya

3 adet muz

2 yemek kasigi hindistancevizi

Pirinci lapa oluncaya kadar suda haslayip tel slzgegten gegirin. Bir bardak kadar lapa olmadan ayirin. Satd,
seker ekleyerek cirpin. Lapa olan pirinci ilave edin. Bagka bir kapta margarini eritin ve unu kavurun.
Kavrulduktan sonra sitll karisima ekleyip koyu muhallebi kivami olana kadar kaynatin. Soguduktan sonra
muzlar dilimleyip mikserle karistirin. Sonra bir bardak pirinci de ekleyin. Tim karigsimi dort kdse bir tepsiye bir
parmak kalinhginda serin. Soguduktan sonra kesip, muz dilimleri ve hindistanceviziyle sisleyerek servis yapin.
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