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MUZLU SUTLAGC

1 litre st

1 kahve fincani piring

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

2 adet muz

1 adet yumurta

Yarim yemek kasidi pirin¢ unu
Suslemek igin:

1 adet muz

1 su bardagi suyla piringleri tencereye alip, 10-15 dakika kadar pigirin. Piringler uzayinca suti ekleyin. 30
dakika kisik ateste, ara sira tahta kagsikla karigtirarak kaynatmaya devam edin. Toz sekeri ekleyip, 20 dakika
daha pigirin.

Muzlar soyup, ¢atalla plre haline getirin ve vanilya, yumurta, piring ununu ekleyerek iyice birbirine karigtirin. Bu

karigimi stitlaca hizli hizli karigtirarak katin. 5 dakika sonra atesten alin. Sicak sicak kaselere paylagtirin.
Ustlerini servisten hemen énce muz dilimleriyle sisleyin.
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