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MUZLU STRUDEL KANEPE

8 adet baklava yufkasi

1 adet muz

2 yemek kasigi kaymak

4 yemek kasigi pudra sekeri
4 yemek kagigi kirik findik

4 yemek kagig margarin

1 yemek kasigi antepfistigi

Tezgahin Gizerine baklava yufkasindan bir tane alip serelim. Firga yardimiyla yufkanin her yerini margarin ile
yaglayalim. Ikinci yufkayi serip yine yaglayalim. Uclinci ve dérdincl yufkaya da ayni islemi uygulayalim.
Kaymagi yufkanin Gzerine sirelim. Pudra sekeri ve kirik findik serpelim. Daha sonra boyuna ortadan ikiye
kestigimiz muzu yufkanin dar kismina yerlestirelim. Cok fazla siki olmayacak sekilde yufkamizi rulo yapip
saralim. 4 - 5 esit parcaya bdélelim. Ayni iglemi yufkalar bitene kadar yapalim. Margarin ile yagladigimiz firin
tepsisine minik rulolarimizi dizelim. 180 C firnda Gzerleri pembelesene kadar pisirelim. llk sicakligi gecen
strudellarimizi pudra sekeri ve toz antep fistiJi ile stsleyip servis edelim.
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