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MUZLU RULOLU TATLI

MALZEMELER

1KG SUT

8 CORBA KASIGI SEKER

4 CORBA KASIGI UN

1 PAKET MARGARIN
1YUMURTA
2 PAKET PETIBOR BiSKUVI
1 ADET MUZ

HAZIRLANISI

1 KG SUTUN IGINE 1 YUMURTA VE 8 CORBA KASIGI SEKERI ILAVE EDIP MIKSERLE GIRPIN.
TENCEREDE 1 PAET YAGI ERITIP 4 CORBA KASIGI UNU ILAVE EDEREK BIRAZ KAVURUN. SONRA
SUTLU KARISIMI ILAVE EDIP MUHALLEBI KIVAMINDA PISIRIN. PISIRDIKTEN SONRA MIKSERLE 10
DAKIKA KADAR CIRPIN. . o o

2 PAKET BISKUVIYI MIKSERLE TOZ HALINE GETIRIP, DIKDORTGEN FIRIN TEPSISININ YUZEYINE
IYICE SERIN. HAZIRLADIGINIZ PUDINGI YAVASCA USTUNE BISKUVILERI KAPATACAK SEKILDE
DOKUN. 1,5 - 2 SAAT BUZDOLABINDA BEKLESIN. GIKARDIKTAN SONRA DORT PARMAK
KALINLIGINDA SERITLER HALINDE KESIN.ARASINA BIR DiLiM MUZ KOYARAK RULO BIGIMINDE
KATLAYARAK SERVIS TABAGINA ALIN.
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