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MUZLU RULO TATLI

125 Gr Sana Hamurigi

1 Paket kakaolu biskivi
1 Paket vanilya

1 Litre stt

1 Su Bardagi un

1 Su Bardag toz seker

Bir tencerede margarin eritilir ve un eklenir. Un hafif rengi dénene kadar kavrulur. Stt eklenerek, topak
olmamasi icin surekli kanstinlir. Kaynamaya baslayinca tozseker eklenir ve koyu bir muhallebi oluncaya kadar
karistinlarak pigirilir. Vanilya eklenip, ocak kapatilir. Mikser yardimiyla 5 dakika kadar ¢irpilir. Biskiviler robotta
cekilir ya da iyice ufalanir, firin tepsisine yayilir. Muhallebi tepsiye dokullr ve tzeri dizeltilir. Oda sicakligina
gelince buzdolabina kaldirilip 1-2 saat dinlendirilir. lyice soguduktan sonra dikdértgen seklinde (istenilen
buyUkllkte) dilimlenir. Dikdértgen pargalara muz dilimi yerlestirilip, spatula yardimiyla rulo yapilir.
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