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MUZLU RULO

5 adet yumurta

125 gr. tozseker (5 ¢corba kasigi)

150 gr. un (5 ¢orba kasig)

50 gr. margarin

Vanilya

Limon kabugu rendesi

Biraz yesil fistik

Beyaz pasta ara kremi veya acik muz renginde bir marmelattan 2-3 ¢orba kasigi
4-5 adet muz

5 yumurtadan bir pandispanya hazirlayiniz.

Ununu ilave ederken hafif erimis 50 gr. margarin yagini koyunuz. (Yag, pastanin kurumasina mani olur ve yag
konan pastalar gok muntazam rulo yapilir.)

Finn tepsisini kagitla kaplayiniz. (Kagit hafif yaglanirsa, pasta daha gizel ¢ikar.)

Hazirladiginiz pasta hamurunu k&gdidin tGzerine 1 cm. kalinlikta muntazam olarak yayiniz.

Isitiimig orta i1sidaki firinda kurutmadan pisiriniz.

Finndan ¢ikinca hemen kagidiyla beraber boyuna sararak rulo gsekline getiriniz.

Uzerine nemli bez 6rtlp, biraz sogumaya birakiniz.

Hafif ik olunca ruloyu agip, k&gidi ¢ikariniz.

Ortasina hazirladiginiz krem veya marmelattan 2-3 kasik sirip, muntazam olarak yayiniz.

Muzlarin kabuklarini soyup, kremin tam ortasina bir sira halinde bltin olarak koyup, ruloyu sararak tekrar eski
haline getiriniz.

Uzerine kalan pasta kremini sirip, kremanin Gzerini muz dilimleriyle susleyiniz.

Suslemede yesil fistik vb. de kullanabilirsiniz.
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