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MUZLU RULO

3 adet Keskinoglu yumurta
3 fincan seker

3 fincan un

1 kasik kabartma tozu

2 adet muz

1 kutu krem santi

1 bardak sut

Sekeri, yumurtayi ve unu derince bir kap igerisinde mikserle 15 dakika ¢irpin. Kabartma tozunu da ekleyin ve
karigtirmaya devam edin.

Yaglanmis bir firin tepsisine aliminyum kagidi yayin ve karisimi tepsiye alin. Sicakligini 180 dereceye
ayarladiginiz firnda kizarana kadar pigirin. Pigtikten sonra ters ¢evirerek sogutun.

Krem santiyi bir bardak siitle girpin ve kekin Gizerine siirin. Ortasina uzunlamasina kestiginiz muzlari yerlegtirin.
Rulo seklinde sarin ve Uzerini krem santi ile kaplayin. Bir gece buzdolabinda beklettikten sonra servis edin.
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