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MUZLU RULO PASTA

50 Gr Sana Klasik

8 Adet yumurta

300 gr pasta kremasi

1 Paket kabartma tozu
3 Bardak un

25 gr ovaleks

3 Adet muz

2 Bardak seker

Finninizi 200dereceye ayarlayin. Pastaci kremasi ve muz hari¢ diger bitiin malzemeyi mikserde 10dakika
cirpin. yagh kagit sariimis kenarli firin tepsisine dékin. 200derecede 10dakika pisirin. Pigtikten sonra firindan
¢lkartin. Soguduktan sonra boyutunu ayarlayin. Eger tepsiniz resimdeki tepsiden daha kiiglikse ikiye bolmenize
gerek yok. Tezgaha yagli kagit serin ve Ustiine kekleri koyun. Keklerin Ustline pastaci kremasini stirtin. Muzlari
uzunlamasina ikiye boliin ve uzun kenarina muzlar yerlestirin Keklerin altindaki yagh kagit yardimiyla muz
koydugunuz taraftan baglayarak parmaklari igeri iterek rulo yapin. Istediginiz boyutta kesin. Pudra sekeriyle
servis edebilirsiniz

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 19.07.2023

© lezzetler.com tarif no:80595 « adi:Muzlu Rulo Pasta  génderen:pazarci « indirme tarihi:02.05.2024 - 17:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/muzlu-rulo-pasta-vt56835
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/muzlu-rulo-pasta-80595.jpg
http://www.tcpdf.org

