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MUZLU RULO PASTA

3 yumurta

1 cay bardagi pudra sekeri

1 tath kasigi kabartma tozu
6 ¢orba kasiJi un

2 muz

Krema igin:

2 bardak sit

1 ¢corba kasigi misir nisastasi
1 cay bardad seker

1 yumurta

Yumurtalar ve sekeri krema kivamina gelene dek girpin. igine kabartma tozu katilmig unu azar azar ilave edin.
Metal bir kasikla karistirin. Dikdértgen biyUk bir tepsiye yagl kagit serin. Uzerine hamuru yayin. Orta isili firinda
10-15 dakika pisirin. Giktiginda sicakken yagh kagitla birlikte rulo yapin. lininca agip, kagidi ¢ikartin. Arasina
boyuna dilimlenmigs muzlar yerlegtirin. Krema dokip, dizeltin. Pastanin tizerine de krema sivayip, soguduktan
sonra servis yapin. Kremasi i¢in misir nisastasi, seker ve yumurtayi kiigtik bir tencereye koyun. Sitl ilave edip,
malzemeleri ezin. Krema kivamina gelene dek pigirin.
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