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MUZLU RULO PASTA

Malzeme

4 yumurta,

4 yemek kasigi toz seker,
2 yemek kasigi yogurt,

4 yemek kasigi sivi yag,
4 yemek kasigi un,

1 paket kabartma tozu;
2 adet muz,

1 paket kremsanti
(Yarim su bardag stt)
Kremasi igin: 1 paket muzlu puding, 3 Su bardagi sut

Hazirlanisi

Yumurta ve sekeri krema kivamina gelene kadar ¢irpiyoruz. Sirasiyla diger malzemeleri katiyoruz. Firin
tepsisine yagli kagidi serip tizerine hamuru ddkip yaylyoruz. Pembelesinceye kadar 6nceden isitilmis 180
derecelik firnda pigiriyoruz. Pudingi 3 su bardagdi siit ile pisiriyoruz ve sogumaya birakiyoruz. Firindan
cikardigimiz keki, kagidi gcikarmadan rulo seklinde katlayip, nemli bezle Uizerini értiyoruz. Ruloyu; soguduktan
sonra kagittan cikarip, daha énce soguttugumuz pudingi tzerine esit miktarda yayip, muzlari koyup, rulo
seklinde yuvarliyoruz. Yarim su barda@i sutle kremsantiyi ¢irpryoruz. Kremsantiyle rulonun tzerini siviyoruz. Bir
gece buzdolabinda bekledikten sonra servis yapiyoruz.

Oneriler: Kekin; yagh kagittan kolayca ayrilmasi igin, nemli bezle lizerini drtiiyoruz.

ML® Kolay Muzlu Rulo icin tiklayin

ML® Rulo Pasta (goérsel)
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