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MUZLU RULO PASTA

1 adet muz

3 adet yumurta

7 corba kagsi§i toz seker

7 ¢orba kasiJi un

1&apos;er paket kabartma tozu ve vanilya
Krema igin:

2 corba kasiJi kakao

1 paket vanilya

1 su bardagi toz seker

1&apos;er corba kasigi un ve nisasta
2,5 su bardagi sit

1 ¢corba kasigi tereyad

Sislemek icin:

Gilek

Yumurta ve toz sekeri, toz geker eriyene dek mikser yardimiyla girpin. Kabartma tozu, vanilya ve un ekleyip
¢irpmaya devam edin. Karigimi, yagh kagitla kaplanmig orta boy dikdértgen bir firin tepsisine dékiin. Onceden
isitilmis 180 derece firinda Gzeri hafif kizarana dek pisirin. Firindan alip sogumaya birakin. Krema icin kakao,
vanilya, toz seker, un, nisasta ve sitl tencereye alin. Orta ateste devamli karistirarak pisirin.Kaynamaya
baglayinca tereyag! ilave edin. 2 dakika daha pisirip ocaktan alin ve ilinmaya birakin. Kekin tizerine kremanin
yarisini siriin. Ortasina muz yerlestirip rulo seklinde sarin. Uzerini kalan krema ile kaplayip 1 saat buzdolabinda
dinlendirin. Dilimlenmis cilek ile susleyip servis yapin.
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