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MUZLU RULO PASTA

Gilhan Kara

Pandispanya igin:

3 adet yumurta

3 yemek kasigi toz seker

5 yemek kasigi un

2 yemek kasigi st

Yarim paket kabartma tozu
Yarim paket vanilya
Krema igin:

2 su bardagi sut

4 adet yumurta sarisi

2 cay bardag toz seker

1 yemek kasigi un

2 yemek kagsi§i nisasta
Ortasi igin:

2 adet muz

2 yemek kasigi damla ¢ikolata

Pandispanya icin, yumurtalar toz sekerle birlikte kabarincaya kadar mikserle ¢irpin.
Sat, vanilya, kabartma tozu ve un ilave edip tahta kasikla karistirin.

Yagli kagit serilmig firin tepsisine hamuru bosaltip yavas hareketlerle dikkatlice yayin.
Onceden isitilmis 200 derece firinda pembelesene kadar yaklasik 10-12 dakika pigirin.
linmasi icin 5-6 dakika bekletin.

Krema icin sutl bir tencereye alip yumurta sarilarini, toz seker, un ve nisasta ile ¢irpin.
Tencereyi orta atese koyup karisim krema halini alana kadar devamli karistirarak pisirin.
Ocaktan alip sogumaya birakin.

Pandispanyay altindaki kagitla birlikte rulo seklinde sarip agin.

Muzlu rulo pasta tarifi

Uzerine kremanin yaridan ¢ogunu yayin.

Soyulmug muzlari biitiin olarak yerlestirip damla gikolatayi serpistirin.

Keki rulo yaparak sikica sararken, bir yandan da kagittan ayirin.

Ruloyu diiz bir zemine alip iki ucundan ince birer dilim keserek diizleyin.

Kalan krema ile UstinG kaplayin.

Bir catalla gizgiler yapip agac kabudu gérinima verin.

Buzdolabinda 2 saat kadar dinlendirin.

Uzerini muz dilimleri ile sUsleyerek servis yapin.
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