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MUZLU RULO PASTA

Pandispanyasi igin:

4 adet yumurta

1 cay bardagi tozseker
1'er paket vanilya ve kabartma tozu
2 corba kasiJi kakao

1 cay bardagi un

Krema igin:

7 adet yumurta sarisi

3/4 su bardagi tozseker

1 paket vanilya

Yarim su bardagi un

500 ml kaynar st

75 gram oda sicaklijinda tereyagi
1 paket toz krem santi

1/4 su bardagi pudrasekeri
Arasi igin:

2 adet muz

Uzeri icin:

Pudrasekeri

Frambuaz,

Frenk GzOmu

Oncelikle ilinmasi icin kremay1 hazirlayin. Bunun igin yumurta sarilari, tozseker ve vanilyayi derin bir tencerede,
kisik ateste ¢irpiciile ¢irpin. Un ekleyip karistirin. Sttt yavascga eklerken bir yandan da karistirin. Daha sonra
harli ateste kivam alana kadar karistirmaya devam edin. Tencereyi ocaktan alin ve 10-15 dakika karigtirarak
ihnmasini saglayin. Tereyagini ekleyip karigtirarak yedirin ve buzdolabinda yarim saat bekletin. Toz krem ganti
ile pudrasekerini ilave edin ve mikserle ¢irpin. Uzerini streg film ile kapatin ve buzdolabinda 1-2 saat bekletin.
Pandispanya icin yumurtalari tozsekerle derin bir kapta mayonez kivamina gelene kadar ¢irpin. icine un,
vanilya, kabartma tozu ve kakaoyu ekleyin. Tim malzeme birbiriyle 6zlesene kadar ¢girpin ve yaglh kagit serilmig
25x35 cm ebadindaki firin tepsisine dizglnce yayin. Onceden isitiimig 200 derece firinda hafif pembelesene
kadar pisirin. Pistikten sonra firindan ¢ikarin ve sicakken yagli kagidi alin. Temiz bir bezle rulo seklinde sarin ve
soguyana kadar bekletin. Soguyunca acin ve Uzerine krema sUrlp dilimlenmis muz yerlestirdikten sonra rulo
seklinde sarin. Pudragekeri serpin ve meyvelerle slsleyerek servis yapin.
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